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	AY/YIL:
	
	YEMEKHANE DÜZENİ VE HİZMETİN SUNUMU

	BİRİM ADI:
	
	

	1.YEMEKHANELERİN ZEMİN TEMİZLİĞİ YAPILMIŞ MI?
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	2. YEMEK SALONU TEMİZ VE DÜZENLİ Mİ?
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	3.YEMEKHANELERDE Kİ MASA VE SANDALYELER TEMİZ Mİ?
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	4. YEMEKHANELERE PEÇETE, NAR EKŞİSİ, ZEYTİNYAĞI, LİMON SOSU VE BAHARATLAR KONULMUŞ MU?
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	5.YEMEK SERVİSİNDE KULLANILACAK BANKO, TEPSİ, ÇATAL, KAŞIK VE BIÇAKLAR TEMİZ Mİ?
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	6. YEMEKLER ZAMANIN DA GELMİŞ VE SERVİSE BAŞLANMIŞ MI?
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	7.YEMEK SERVİSİNDE KEPÇE, KEVGİR GİBİ ARAÇ-GEREÇLER KULLANILARAK ELDİVENLE SERVİS YAPILIYOR MU?

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.
	10.
	11.
	12.
	13.
	14.
	15.
	16.
	17.
	18.
	19.
	20.
	21.
	22.
	23.
	24.
	25.
	26.
	27.
	28.
	29.
	30.
	31.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.KAPALI AMBALAJLI ÜRÜNLERİN SON KULLANMA TARİHİ (AYRAN, EKMEK VS.)UYGUN MU? 
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	9.BULAŞIKLAR UYGUN ŞARTLARDA, TEMİZ YIKANMIŞ MI?
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	AY/YIL:
	
	PERSONEL HİJYENİ

	BİRİM ADI:
	
	

	1.YEMEK SERVİSİNDE YETERLİ PERSONEL ÇALIŞIYOR MU?
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	2. SERVİS PERSONELİ HİJYEN KURALLARINA UYGUN ÇALIŞIYOR MU?
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	3.PERSONELİN ÇALIŞMA KIYAFETİ TEMİZ VE DÜZGÜN MÜ?
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	4. AYAKKABI VE TERLİKLER UYGUN MU?
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	5.PERSONEL YEMEK SERVİSİNDE BONE VEYA KEP, ELDİVEN, KOLLUK VE MASKE KULLANIYOR MU?
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	6. PERSONELİN EL VE TIRNAK TEMİZLİKLERİ UYGUN MU?
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	7.PERSONEL MUTFAK VE SERVİS ALANINDA KOLYE KÜPE GİBİ MALZEMELER KULLANIYOR MU?
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	8. PERSONEL GÜLER YÜZLÜ MÜ?
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NOT: Soruda belirtilen durumlara uygun günleri (✓ ) işareti ile, uymayan günleri ise (x) işaretiyle işaretleyiniz.
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