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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, 

güncelliği elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

1. AMAÇ VE KAPSAM 

Bu doküman, ilgili ekipman için uygulama adımlarını, kullanım, güvenlik ve bakım talimatlarını içerir. 

Özelliği: Doğru ve istenilen kıvam ve kalitede ürün elde edilmesini sağlar. 

2. DAYANAK 

Bu talimat 6331 Sayılı İş Sağlığı ve Güvenliği Kanunu ve İş Ekipmanlarının Kullanımında Sağlık ve Güvenlik 

Şartları Yönetmeliğine dayanılarak oluşturulmuştur. 

3. SORUMLULUK 

Bu Talimatın hazırlanması, revize edilmesi ve yenilenmesi sorumluluğu Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığına 

ait olup uygulanmasından; Yemek Hizmetinin ifasını gerçekleştiren firma sorumludur.      

4. TANIMLAR VE KISALTMALAR 

 

5. TALİMAT DETAYI 

Hamur Yoğurma Makinesinin Kullanımı:  
1. Yoğurulacak malzeme hamur yoğurma kazanına konulur. 

2. Makinenin elektrik fişi takılır, çalıştırma düğmesine basarak çalıştırılır. 

3. Makinenin sol tarafında bulunan açma kapama düğmesini ‘1’ konumuna getiriniz ve cihazı 

çalıştırınız. 

4. İşlem bittiğinde makineyi ‘0’ tuşuna getirerek kapatınız. 

5. İstenilen kıvama gelen hamur makineden alınarak kullanılır. 

Hamur Yoğurma Makinesi Emniyet Talimatı: 
1. Acil durumlarda makinenin sol tarafında bulunan kırmızı butona basılmalıdır. 

2. Kullanım sırasında üst koruma siperliği kapalı olmalıdır. 

3. Elektrik bağlantısı kesilmeden cihaza müdahale edilmez. 

4. Makine çalışırken içine elini veya başka bir cisim sokulmamalıdır. 

5. Cihaz içine dondurulmuş ürün atılmamalıdır. 

Köfte Şekillendirme Makinesi Bakım Talimatı: 
1. Makinenin fişini çekiniz 

2. Kazan ve karıştırıcıyı bol sıcak su ile yıkayarak temizleyiniz. 

3. Kullanım esnasında cihazın hareketli mekanik parçaları üzerine sıçrayan hamur ve benzeri 

malzemeyi temizleyiniz. 

4. Makine temizliğinde yüzey çizici malzemeler kullanmayınız. 

5. Temizlenmiş makineyi streç folyo ile kapatarak bir sonra ki kullanıma hazır hale getiriniz. 
 

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR 


