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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, 

güncelliği elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

1. AMAÇ VE KAPSAM 

Bu doküman, ilgili ekipman için uygulama adımlarını, kullanım, güvenlik ve bakım talimatlarını içerir. 

Özelliği: Yiyeceklerin kızartılmasını sağlar. 

2. DAYANAK 

Bu talimat 6331 Sayılı İş Sağlığı ve Güvenliği Kanunu ve İş Ekipmanlarının Kullanımında Sağlık ve Güvenlik 

Şartları Yönetmeliğine dayanılarak oluşturulmuştur. 

3. SORUMLULUK 

Bu Talimatın hazırlanması, revize edilmesi ve yenilenmesi sorumluluğu Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığına 

ait olup uygulanmasından; Yemek Hizmetinin ifasını gerçekleştiren firma sorumludur.  

4. TANIMLAR VE KISALTMALAR 

 

5. TALİMAT DETAYI 

1. Kızartma haznesinin içi maksimum seviyesini geçmeyecek, minimum seviyesinin altında kalmayacak 

şekilde yağ ile doldurulur.  

2. Cihazın fişi prize takılır. 

3. Cihazın açma kapama tuşu 1 konumuna getirilerek açılır. 

4. Termostat düğmesini döndürüp, 100 0C den başlayarak istediğiniz sıcaklığa ayarlayınız.  
5. Cihazı kapatmak için kapatma tuşu çevrilir. 

     Fritöz Emniyet Talimatı: 

1. Cihaz pişirme sıcaklığına gelmeden kullanılmaya başlanmamalıdır. 

2. Havuz da yağ olmadığında cihaz çalıştırılmamalıdır. 

3. Alev alma riskini azaltmak için eski kızarmış ve kararmış yağ kullanılmamalıdır. 

4. Alev alma riskini azaltmak için kullanılan sepetlerin kuru olmasına dikkat ediniz. 

5. Yağı boşaltmadan önce mutlaka soğutunuz. 

6. Cihaz da bakım ya da temizlik faaliyetlerine başlamadan önce gaz girişi mutlaka kapatılmalıdır. 

     Fritöz Bakım Talimatı:  

1. Makinenin fişini çekiniz. 

2. Cihazı her çalışma günü sonunda ılık sabunlu suya batırılmış bez ile tam soğumadan siliniz. 

3. Cihaz yüzeyi temizlenirken aşındırıcı içeriği olan deterjanlar tel fırçalar vb. yüzeylerde çizik yapabilecek 

malzemeler kullanılmamalıdır. 

4. Temizlenmeyen yüzeyleri kimyasal çözücülerle temizleyiniz. 

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR 


