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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, 

güncelliği elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

1. AMAÇ VE KAPSAM 

Bu doküman, ilgili ekipman için uygulama adımlarını, kullanım, güvenlik ve bakım talimatlarını içerir. 

 Özelliği: Yemeğin servis anına kadar geçen zamanda soğumasını engeller. 

2. DAYANAK 

Bu talimat 6331 Sayılı İş Sağlığı ve Güvenliği Kanunu ve İş Ekipmanlarının Kullanımında Sağlık ve Güvenlik 

Şartları Yönetmeliğine dayanılarak oluşturulmuştur. 

3. SORUMLULUK 

Bu Talimatın hazırlanması, revize edilmesi ve yenilenmesi sorumluluğu Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığına 

ait olup uygulanmasından; Yemek Hizmetinin ifasını gerçekleştiren firma sorumludur.      

4. TANIMLAR VE KISALTMALAR 

 

5. TALİMAT DETAYI 

Benmari Kullanımı:  
1. Benmari iç haznesi - su küvetlere temas edecek şekilde – su ile doldurulur. 

2. Elektrik fişi prize takılır. 

3. Sol üst tarafta bulunan düğme kullanılarak derecesi ayarlanır ve alttaki çalıştırma düğmesi 

çevrilerek çalıştırılır. 

4. İçinde ki suyun ısınması ve kaynaması beklenir, sabit sıcaklıkta tutulması sağlanır. 

5. Yemek servisi için hazırlanan küvetler benmarilerin içerisine yerleştirilir. 

6. Yemeklerin uygun sıcaklıkta tutulması sağlanır.   

Benmari Emniyet Talimatı: 
1. Cihaz elektriğe bağlanmadan önce kapalı konumda olmalıdır. 

2. Cihazın çalıştığı alanda yanabilen her türlü katı sıvı malzeme bulundurulmamalıdır. 

3. Cihaz basınçlı ve akan su ile temizlenmemelidir. 

4. Cihaz su haznesinde su yokken çalıştırılmamalıdır. 

5. Sıcak yüzeylerden korunmak için ısıya dayanıklı eldiven kullanılmalıdır. 

6. Cihaz çalışırken çıplak elle veya tene temastan kaçınılmalıdır. 

Köfte Şekillendirme Makinesi Bakım Talimatı: 
1. Makinenin fişini çekiniz. Elektrik bağlantısını kesiniz. 

2. Her kullanımdan sonra su haznesi iyice temizleyiniz. 

3. Ana gövdeyi nemli bezle temizleyiniz. 

4. Cihazın su haznesinde ki kireçlenmeyi yalnızca limon tuzu ya da sirke ile temizleyiniz. Kimyasal 

temizleyiciler kullanmayınız. 
 

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR 


