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5070 sayılı Elektronik İmza Kanunu çerçevesinde, bu DEB elektronik imza ile imzalanarak yayımlanmış olup, 

güncelliği elektronik ortamda "İKÇÜ Kalite Doküman Yönetim Sistemi (KDYS)" üzerinden takip edilmelidir. 

1. AMAÇ VE KAPSAM 

Bu doküman, ilgili ekipman için uygulama adımlarını, kullanım, güvenlik ve bakım talimatlarını içerir. 

 Özelliği: Toplu beslenme sistemlerinde yemekler çok porsiyonlu ve hızlı yapılabilir. 

 

2. DAYANAK 

Bu talimat 6331 Sayılı İş Sağlığı ve Güvenliği Kanunu ve İş Ekipmanlarının Kullanımında Sağlık ve Güvenlik 

Şartları Yönetmeliğine dayanılarak oluşturulmuştur. 

 

3. SORUMLULUK 

Bu Talimatın hazırlanması, revize edilmesi ve yenilenmesi sorumluluğu Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığına 

ait olup uygulanmasından; Yemek Hizmetinin ifasını gerçekleştiren firma sorumludur.      

 

4. TANIMLAR VE KISALTMALAR 

 

5. TALİMAT DETAYI 

Yer Ocağı Kullanımı:  
1. Gaz musluğu  ‘K’ konumundan ‘A’ konumuna getirilir. 

2. Açık hale getirilen yer ocağına çakmak yardımıyla alevin gelmesi sağlanır. 

3. Birkaç saniye sonra alevin derecesi ayarlanır. 

4. Cihazı kullandıktan sonra kapama düğmesinden kapatılır. 

Yer Ocağı Emniyet Talimatı: 
1. Cihazı kullandıktan sonra gaz musluğunu tekrar kapatınız. 

2. Cihaz temizlendikten sonra yer ocağı başlıklarında suyun kalmamasına dikkat ediniz. 

Yer Ocağı Bakım Talimatı: 
1. Yer ocağını çizen, aşındıran, deforme eden uygulamalardan kaçınınız. 

2. Deterjanlı bir bezle temizledikten sonra, ıslak bezle durulayınız. 
 

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR 


